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genre, ii suffit d'enlever le couverde ante- 3o 
rieur et, en se servant du piston, de faire 
glisser longitudinalement le fromage jusqu'a 
le faire saillir hois de Tenveloppe de la quan- 
tite correspondant a. Tepaisseur de la tranche 
a couper. En gnidant le couteau sur le bord 35 
de la bofte, on pent obtenir une coupe bien 
nette et reguliere de la tranche. 

tJn mode d'execution de 1'invention est 
represente a titre d'exemple au dessin 
annexe dans iequel : ho 

La figure 1 est une coupe longitudinale de 
Tenveloppe fermee, contenant le fromage 
encore complet; 

La figure 2 represente Tenscmble en ques- 
tion, partie en vue arriere et partie en sec- a 5 
tion transversale suivant la ligne x-x de la 
figure 1 ; 

La figure 3 est une vue par devant da 
income ensemble ; 

La figure 4 montre, en coupe longitudi- 5o 
nale, le fromage pousse en avant dans Ten- 
veloppe, pour la coupe d'une tranche ; 

La figure 5 est une coupe longitudinale de 
la tranche coupee ; 

La figure 6 est une coupe longitudinale du 55 
couverde anterieur; 

Enfin la figure 7 est une vue exterieure 
longitudinale de Tenveloppe fermee par son 



La presente invention se refere a une 
enveloppe pour fromages, ou autres pro- 
duits alimentaires analogues, de forme 
oblongue. Cette enveloppe, outre qu'elle 
5 protege le produit qu'elle renferme de tout 
contact ou influence externe, peut servir 
comme dispositif d'appui pour la coupe 
en tranches du produit, en vue de permettre 
de regler Tepaisseur des tranches et de 
1 0 guider le couteau qui doit effectuer la coupe. 
Ladite enveloppe est formee par une 
boite a paroi resistante, par exemple en car- 
ton ou autre matiere appropriee, ayant la 
forme du fromage ou autre produit alimen- 
1 5 taire a proteger. Elle est ouverte a ses deux 
extremites et des dimensions telles qu'elle 
adhere parfaitement audit fromage, en per- 
mettant toutefois un depla cement facile 
dans le sens de la longueur. Le dispositif 
20 est complete d'une part par un organe pou- 
vant pen6trer dans Tenveloppe de maniere 
a faire fonctdon de couverde pendant la 
conservation du fromage et a servir, au 
<K>ntraire, de piston pour pousser le fromage 
a 5 en avant lorsque ceiui-d doit etre coupe* en 
tranches ; et d'autre part enfin par un cou- 
verde qui peut etre applique sur la face 
avant de Tenveloppe. Pour couper en tran- 
ches le fromage ou autres produits de ce 
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couvercle, dans laquelle le fromage est mis 
snr le marche. 

Sur les dessins : 1 est le fromage, de forme 
oblongue; 2 est 1'enveloppe en carton ou 
5 matiere simiiaire, dans laquelle le fromage 
est renferme ; 3 est nne chemise, constitue 
par exemple par une fenifle d'etain, appli- 
quee snr 1'enveloppe; 4 est un organe 
s'adaptant dans 1'enveloppe 2 de maniere a 

10 fonctionner soit comme convercie arriere 
pendant ia conservation dn fromage, soit 
comme piston lorsque le fromage doit etre 
deplace* en avant pour la coupe d'une tran- 
che 5 ; en 6 est indique le convercie ante- 

i5 rieur, constitue par un disqne de papier 
transparent 7, applique sur un bord 8 de 
carton on matiere similaire, permettant de 
voir de dehors le fromage qui est contenn 
dans Fenveloppe. 

30 H va sans dire que les dStafls de con- 
struction des diverses parties de 1'enveloppe 
peuvent &tre differents de ceux qui sont 
representes sur le dessin, tout en restant 
dans le domaine de Tinvention. II est clair 

2 5 aussi que le fromage et 1'enveloppe, au lieu 
d'avoir une forme cyiindrique, peuvent 
avoir une forme parallelepip^dique, pris- 
matique, etc. 

RESUME. 

3o Enveloppe protectrice, ntilisable comme 
dispositif d'appui pour la coupe en tranches, 



pour fromages ou autres produits analogues 
de forme oblongue, caracteiisee par le fait 
qu'efle est formee : d'une boite a paroi 
resistante, par exemple de carton ou autre 35 
matiere appropriee, cette boite ayant la 
me me forme que le fromage qu'elle renferme 
et etant ouverte aux extremites et de dimen- 
sions telles qu'elle s'applique parfaitement 
sur le fromage, en permettant toutefois un l\o 
deplacement facile dans le sens de la lon- 
gueur; d'un organe susceptible de s'intro- 
duire dans 1'enveloppe en formant couvercle 
pendant la conservation du fromage de pis- 
ton pour pousser le fromage en avant lorsque A 5 
cemi-ci doit etre coupe en tranches ; et enfin, 
d'un convercie qui pent etre applique sur ia 
boite du cote anterieur : la coupe en tran- 
ches du fromage contenu dans ladite enve- 
loppe s'effectuant en guidant le couteau sur 5© 
le bord anterieur de la boite iiberee du cou- 
vercle anterieur, apres avoir pousse, par 
1'entremise du piston arriere, le fromage en 
avant jusqu'a le faire saiflir hors de la boite 
d'une quantity conespondant a 1'epaisseur 55 
de la tranche desiree. 
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